
Creme de couve-flor e frutos 
secos tostados

Lombo de bacalhau tradicional, 
grão, creme de batata, 

azeitona crocante e ovo escalfado

Peru recheado com cogumelos, 
castanhas, espinafres, 

foi gras e arroz de frutos secos

Peixinhos da horta
Pastéis de bacalhau

Bola tradicional de azeite
Salada de polvo

Croquetes de rabo e boi

Tronco tradicional de Natal 
Bolo Rei

Sonhos de abóbora

 Inclui harmonização de vinhos,
 águas, refrigerantes e cafés

100€ por pessoa 

Consoada
dia 24 de dezembro no Library Bar às 19:30



 Réveillon
31 de dezembro no Library Bar às 19h30

Foie gras, brioche maça verde e licor de ginga
Bisque de Santola, algas frescas e lima kaffir 
Garoupa da costa braseada, puré de cebola,

batata confit, beurre blanc e caviar 
Entrecôte, trufa, aipo, boletos e jus de moscatel 

Chocolate branco, lascas ouro, pistachio e lichia  

170€ por pessoa
Harmonização de vinhos, águas, refrigerantes, cafés e

champanhe à meia-noite incluídos

Bar aberto (da meia-noite às 2h) com uma 
seleção de bebidas AlmaLusa

Após a meia-noite
Seleção de queijos e enchidos Alentejanos

Cesto de pão Alentejano
Mini pregos de novilho

Doçaria tradicional

60€ por pessoa
Após a meia-noite e bar aberto

Ostras ao natural
Mini cones de tártaro de atum 

Croquetes de rabo de boi
Blinis baba ganoush

cocktail de boas-vindas



 Réveillon
31 de dezembro no Library Bar às 19h30

Legumes, húmus e romesco
Creme de couve-flor "ajo blanco"
Guiozas de legumes ao vapor e 

estufadinho de feijão-branco
Arroz cremoso de cogumelos e trufa 

170€ por pessoa
Harmonização de vinhos, águas, refrigerantes, cafés e

champanhe à meia-noite incluídos

Bar aberto (da meia-noite às 2h) com uma 
seleção de bebidas AlmaLusa

60€ por pessoa
Após a meia-noite e bar aberto

Ostras ao natural
Mini cones de tártaro de atum 

Croquetes de rabo de boi
Blinis baba ganoush

cocktail de boas-vindas

O nosso "Snickers" de chocolate vegan


