
Participe numa aula prática para criar
os icónicos pastéis de nata. Faça os
seus próprios pastéis, saboreie-os e
explore os sabores únicos do Nat'elier,
como o crème brûlée, o chocolate
branco com macadâmia e o tiramisu.

Take part in a hands-on masterclass to
create the iconic Portuguese pastéis de
nata with a professional pastry chef.
Make your own tarts, enjoy them warm
and explore Nat'elier's unique flavours,
such as crème brûlée, white chocolate
with macadamia and tiramisu.

PASTEL DE NATA
MASTERCLASS

O ALMALUSA SUGERE
ALMALUSA RECOMMENDS

RESERVE CONNOSCO 
BOOK WITH US

Preço | Price: 80€ Pax
Capacidade | Capacity: Max 16 Pax
Horários | Schedule:

10:30 - 12:30
14:00 - 16:00 


